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GAMA CÓDIGO MODELO FUNCIÓN
M1 - 90 MAMC0005270 SAE6 Salamandra
PRODUCTO
Salamandra eléctrica con controles electronicos de ancho 600

MARENO ALI Group Srl Società a Socio Unico:
Via Conti Agosti , 231 - 31010 Mareno di Piave (TV)
Capitale Sociale 50.000.000,00 i.v.

Los datos presentados en este documento deben considerarse
no vinculantes. La empresa se reserva el derecho de realizar
cambios en cualquier momento, sin previo aviso.
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DETALLES TÉCNICOS
ANCHO (mm): 600
PROFUNDIDAD (mm): 540
ALTURA (mm): 500
PESO (Kg): 78
VOLUMEN (m ):3 0.25
POTENCIA ELÉCTRICA (kW): 4
VOLTAJE (V): VAC400-3N
N. ZONAS DE COCCIÓN: 1
DIM. ZONAS DE COCCIÓN (mm): 540x365mm
DATOS ZONA DE COCCIÓN: 1x 4kW
GRADO IP IPX5
RANGO TEMPERATURA (°C): 40-230

DESCRIPCIÓN
Salamandra eléctrica realizada en acero inoxidable AISI 304. Ideal para acabar los platos, gratinar o recalentar comida. Elemento calentador de
altura regulable entre 115 y 220 mm. Bandeja con sensor de presencia de plato de 540x365 mm GN1/1. Panel de mandos para programar el modo
cocción o mantenimiento, regulación del tiempo y de la temperatura con pantalla digital. Memorización de programas y ciclos de cocción. Sistema de
calentamiento con 3 resistencias en funcionamiento total o parcialmente. Resistencias alojadas dentro de una parábola reflectante de cerámica,
protegidas por un vidrio difusor. Temperatura de cocción de 230 °C, mantenimiento desde 40 °C.


